
Activante de fermentación elaborado a base de
fosfato diamónico.

FICHA
TÉCNICA

Descripción del producto

Polvo cristalino o cristales
blancos utilizados para
proporcionar Nitrógeno
Fácilmente Asimilable (NFA) a la
levadura en el mosto de vino.
Promoviendo un rápido
desarrollo de la fermentación
alcohólica.

Composición

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib

Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804

DI-PHOSTA
I N I N B I O  W I N E

DI-PHOSTA
I N I N B I O  W I N E

En vinos y mostos como nutriente
Para refermentaciones o fermentaciones lentas

Aplicaciones

1.  Disolver Di-Phosta en una pequeña cantidad de
agua o vino.

2.  Añadirlo al mosto.
3.  Aplicar sobre el vino durante la refermentación o al

pie de cuba en el caso de las refermentaciones.

Instrucciones de uso

Dosificación
Fermentación: 0,2 - 0,3 g/L
NOTA: 10g/hL de Di-Phosta aportan 21 mg/L de NFA

Dosificación

Presentación en saco multicapa de papel kraft y
bolsa de polietileno interna con capacidad de 25 kg
Antes de utilizar el producto revise la hoja de
seguridad
Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez
a la garantía.

Presentación y condiciones de conservación

Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International 

Normatividad

www.ininbio.com
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Gráfico 1: Comparación de la cinética de fermentación referida a la
acumulación de CO  respecto al tiempo transcurrido entre un control
(sin adición de nutrientes) vs Di-phosta con una variedad Moscatel

(dosis 0,25 g/l). Con Di-phosta, se logra una fermentación más
consistente, asegurando la fermentación completa.

Perfil

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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