
Activante de fermentación elaborado con sal de ácido
fosfórico di amoniacal (33%), sulfato de amonio (61.8%)
e hidrocloruro de tiamina (0.2%).

FICHA
TÉCNICA

Descripción del producto
Forti-ferm Max es un activante de
fermentación diseñado para
proporcionar el entorno adecuado
para la multiplicación y
crecimiento de las levaduras. 
Suministrando nitrógeno de fácil
asimilación (NFA), necesario para
óptimo desarrollo de la
fermentación.

Composición

Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804

Refermentaciones
Vinificación térmica
Nutrición de la levadura desde las primeras fases
hasta el final

Aplicaciones

1.  Disolver Forti-ferm Max en poca agua
2. Añadir al mosto en fermentación
3.  Mezclar uniformemente hasta homogeneizar

Instrucciones de uso

Según contenido de NFA de la uva: 0,1 – 0,3 g/l
Refermentación y paradas de fermentación:
0.2 – 0.3 g/l 

Dosificación

Presentación en saco multicapa de papel kraft y bolsa
de polietileno interna con capacidad de 1 - 20 kg
Antes de utilizar el producto revise la hoja de seguridad
Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez a
la garantía

Presentación y condiciones de conservación

Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International 

Normatividad

www.ininbio.com
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PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib



Gráfico 1. Comparación de un control de fermentación (sin
adición de nutriente) vs una fermentación iniciada con DAP y,

después del segundo tercio de la fermentación adicionada con
0,2 g/l de Forti-ferm Max, referenciando la producción de CO

con respecto al tiempo.
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Perfil

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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