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Descripcion del producto

Forti-ferm Max es un activante de FORTI - FERM

fermentacién disenado para
proporcionar el entorno adecuado MAX

para la multiplicacion y

crecimiento de las levaduras. ININBIO WINE
Suministrando nitrégeno de facil
asimilacién (NFA), necesario para
Optimo desarrollo de la
fermentacion.

Composicion

Activante de fermentacion elaborado con sal de dcido
fosférico di amoniacal (33%), sulfato de amonio (61.8%)
e hidrocloruro de tiamina (0.2%).

Aplicaciones

e Refermentaciones

¢ Vinificacion térmica

e Nutricién de la levadura desde las primeras fases
hasta el final

Instrucciones de uso

ININBIO{
wine

1. Disolver Forti-ferm Max en poca agua
2. Aradir al mosto en fermentacion
3. Mezclar uniformemente hasta homogeneizar

Dosificacion
e Segun contenido de NFA de la uva: 0,1 - 0,3 g/l
e Refermentacién y paradas de fermentacion:

FORTI-FERM p2-osdl

M AX Presentacion y condiciones de conservacion
“\\\ “\\\\\\“\“\\“\\\\\\ e Presentacion en saco multicapa de papel kraft y bolsa
ININBIO WINE o de polietileno interna con capacidad de 1 - 20 kg

e Antes de utilizar el producto revise la hoja de seguridad
e Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez a

Registro FDA: 17253521804 la garantia

Normatividad
PESO BRUTO  1Kg/ (GROSS WT) 2.20 Ib Este producto se ha elaborado con base en el Codex
AR 0.0Kg/ (TARE) 0.01b Oneologique International

PESONETO  1Kg/NET WEIGHT 220 Ib

www.ininbio.com
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Grdfico 1. Comparacioén de un control de fermentacion (sin

Registro FDA: 17253521804 adicién de nutriente) vs una fermentacién iniciada con DAPy,
r después del segundo tercio de la fermentacién adicionada con
BRUTO  1Kg/(GROSS WT) i i i6
A ookgmare o0k 0,2 g/l de Forti-ferm Max, referenciando la produccién de CO,

PESONETO  1Kg/ NET WEIGHT 220 Ib

con respecto al tiempo.

Perfil
Caracteristicas microbiologicas
Levadura <102 UFC/g
Coliformes <10 UFC/g ASTRINGENTE CITRICO
Bacterias lacticas <10% UFC/g
Mohos =10% UFC/g
Mesdfilos aerobios <104 UFC/g
Salmonella Ausente/25 g
Escherichia coli Ausente/1 g
Staphylococcus Ausente/1 g VOLUMEN . FRUTAL
Caracteristicas de metales pesados
Plomo =2 mg/kg
Mercurio =1 ma/kg
Arsénico =3 mglkg ESPECIADO FLORAL

Cadmio =1 mg/kg

www.ininbio.com
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