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Descripcion del producto FORTI-FERM

Forti-Ferm Top es un activante

destinado a maximizar el TOP

rendimiento y desarrollo de las

ININBIO WINE
levaduras en las duras

condiciones enolbgicas. Forti-

Ferm Top posibilita el perfecto . - . .
Nutriente orgdnico utilizado para la seguridad de

desarrollo de todas las cepas de fermentacidn en las duras condiciones del vino, preparado a

levaduras utilizadas en la base de hidrocloruro de tiamina (0,2%) y autolisado de

fermentacién alcohdlica del vino levadura con elevada concentracién de aminodcidos.

en las condiciones determinadas

por el endlogo.

Composicion

Aplicaciones

 Fermentaciones con turbidez menor a 100 NTU (problemas
de parada fermentativa)

e Paradas de fermentacion

e Para asegurar un entorno 6ptimo en la fase inicial de
multiplicacién y la de fermentacion.

Instrucciones de uso

1. Disolver Forti-ferm top en una pequefia cantidad de agua

2. Dejar de reposar de 15 — 20 minutos

3. Afadir mezclando uniformemente la masa
NOTA: En caso de paradas fermentativas, incorporar con cuidado
con un remontado

A Dosificacion
» Fermentacién: 0.3 - 0.4 g/l
 Paradas de fermentacién: 0.5 g/

’ . NOTA: 0,1 g/I de Forti-ferm Sing aportan 16 mg/l de NFA y 0,1

FORTI_FERM mg/| de vitamina Bl
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Presentacion y condiciones de conservacion

To P e Presentacién en saco multicapa de papel kraft y bolsa de
\\\\“\\\“\\\“\“\\“\ polietileno interna con capacidad de 1 - 10 kg
ININBIO WINE 0123456789 » Antes de utilizar el producto revise la hoja de seguridad
e Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez a la
garantia

Registro FDA: 17253521804 N tividad
ormativida
Este producto se ha elaborado con base en el Codex
PESOBRUTO  1Kg/ (GROSS WT) 2.20 Ib Oneologique International

TARA 0.0Kg/ (TARE) 0.01b
PESO NETO 1 Kg/NET WEIGHT 220 Ib

www.ininbio.com
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PESOBRUTO  1Kg/(GROSS WT) 2.20 Ib
TARA 0.0Kg/ (TARE) 001b
PESONETO  1Kg/NET WEIGHT 220 Ib

Caracteristicas microbiologicas

Levadura <102 UFC/g

Coliformes =102 UFC/yg

Bacterias lacticas <10% UFC/g

Mohos =10% UFC/g

Mesdfilos aerobios <104 UFC/g

Salmonella Ausente/25 g

Escherichia coli Ausente/1 g

Staphylococcus Ausente/1 g

Caracteristicas de metales pesados

Plomo =2 mg/kg

Mercurio =1 mg/kg

Arsénico =3 mg/kg

Cadmio =1 ma/kg
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Grafico 1. Comparacion de cinéticas de fermentacion referenciando
la acumulacién de CO2 con respecto al tiempo entre un control (sin
adicién de nutriente) vs Forti-ferm Top aiadido durante las
primeras fases de la fermentaciéon con una variedad Tempranillo
(dosis: 0,20 g/1)

Perfil

ASTRINGENTE CITRICO

VOLUMEN FRUTAL

ESPECIADO FLORAL
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