
Su composición consta de clorhidrato de tiamina
(0.15%) y autolisado de levadura con un alto contenido
de factores de supervivencia y aminoácidos libres.

FICHA
TÉCNICA

Descripción del producto

Forti-Ferm AROM es un
activador orgánico utilizado
para enriquecer el mosto con
aminoácidos libres aumentado
el contenido en precursores de
aromas para incrementar la
complejidad e intensidad
aromática.

Composición
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Para maximizar la producción de aromas fermentativos
en situaciones de estrés, mostos con poca turbidez,
levaduras exigentes, altas o bajas concentraciones de
azúcar, etc.

Aumentar la calidad aromática de los mostos de
segunda 
Fermentaciones regulares
Disminuir aromas no deseados 
Incrementar intensidad y complejidad olfativo
Vinos blancos y rosados muy aromáticos

Aplicaciones

Debido a que Forti-ferm Arom aporta nitrógeno
aminoacídico, se debe usar en las primeras fases de
fermentación o en la preparación del pie de cuba.

1.  Disolver Forti-ferm Arom en agua o mosto en una
relación de 1:5 

2.  Añadir en el mosto al mismo tiempo del inóculo de la
levadura o en el pie de cuba.

Instrucciones de uso

Fermentación: 0.2 - 0.3 g/l
Dosificación

Presentación en saco multicapa de papel kraft y bolsa
de polietileno interna con capacidad de 1-10 kg.
Antes de utilizar el producto revise la hoja de seguridad.
Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez a la
garantía.

Presentación y condiciones de conservación

Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International.

Normatividad

www.ininbio.com

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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Perfil

Efecto de Forti-Ferm Arom en la concentración de
compuestos aromáticos en comparación con otros
productos tras la fermentación alcohólica.

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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