
Está fabricado a base de levaduras desactivadas e
hidrocloruro de tiamina (0.15%). 

FICHA
TÉCNICA

Descripción del producto
Forti-ferm 13-20 es un activador con
alta concentración de ácidos
grasos insaturados de cadena
larga, micronutrientes, vitaminas y
esteroles.
Reduce la producción de toxinas y
aromas provocados por los ácidos
grasos de cadena corta.
Forti-ferm 13-20 actúa como
soporte de las levaduras y aumenta
su viabilidad fermentativa.

Composición

Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804

Aumentar la seguridad de la fermentación en
condiciones difíciles
Prevenir paradas de fermentación
Reactivar fermentaciones ralentizadas 
Reducción de ácidos grasos de cadena corta (AGCC)
Reducir aromas indeseables
Refermentar y/o activar fermentaciones paradas
Nutriente y soporte de levaduras

Aplicaciones

1.  Disolver Forti-ferm 13-20 en mosto/vino o agua en
proporción de 1 en 10 (1 parte de Forti-ferm 13-20 por 10
partes de líquido)

2.  Añadir al mosto/vino y dispersar de forma uniforme

Instrucciones de uso

Preventiva: 0.3 g/l en el último tercio de la
fermentación alcohólica o 0.2 g/l a mitad de la
fermentación
Curativa: 0.4 g/l al mosto/vino con fermentación
parada antes de inocular la levadura aclimatada al
alcohol

Dosificación

Presentación en saco multicapa de papel kraft y
bolsa de polietileno interna con capacidad de 1-10 kg
Antes de utilizar el producto revise la hoja de
seguridad
Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez
a la garantía

Presentación y condiciones de conservación

Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International

Normatividad

www.ininbio.com
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PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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Perfil

Figura 1. Impacto de Forti-ferm 13-20 (0,2 g/l a la mitad de la
fermentación) en la producción de Ácidos Grasos de Cadena

Media, evaluado usando un cromatógrafo Agilent 8890 
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