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Descripcion del producto

Forti-ferm 13-20 es un activador con FORTI = FERM

alta concentracion de acidos

grasos insaturados de cadena 13_20

larga, micronutrientes, vitaminas y

esteroles. ININBIO WINE
Reduce la produccion de toxinas y

aromas provocados por los dcidos

grasos de cadena corta. Composicion

Forti-ferm 13-20 actda como
soporte de las levaduras y aumenta
su viabilidad fermentativa.

Estd fabricado a base de levaduras desactivadas e
hidrocloruro de tiamina (0.15%).

Aplicaciones

¢ Aumentar la seguridad de la fermentacion en
condiciones dificiles

e Prevenir paradas de fermentacion

¢ Reactivar fermentaciones ralentizadas

e Reduccién de dcidos grasos de cadena corta (AGCC)

e Reducir aromas indeseables

e Refermentar y/o activar fermentaciones paradas

¢ Nutriente y soporte de levaduras

Instrucciones de uso

1. Disolver Forti-ferm 13-20 en mosto/vino o agua en
proporcion de 1en 10 (1 parte de Forti-ferm 13-20 por 10
partes de liquido)

2. AAadir al mosto/vino y dispersar de forma uniforme

¢ Dosificacion
 Preventiva: 0.3 g/l en el Gltimo tercio de la
FO RTI = FE RM fermentacion alcohdlica o 0.2 g/l a mitad de la
fermentacion
13 20 e Curativa: 0.4 g/l al mosto/vino con fermentacién
- P— parada antes de inocular la levadura aclimatada al
A alcohol

ININBIO WINE 0123456789 ‘ ‘
Presentacion y condiciones de conservacion

e Presentacién en saco multicapa de papel krafty

Registro FDA: 17253521804 bolsa de polietileno interna con capacidad de 1-10 kg
e Antes de utilizar el producto revise la hoja de
seguridad
PESOBRUTO  1Kg/ (GROSS WT) 2.20 Ib e Conservar ?n un lugar seco y fresco para dar validez
TARA 0.0Kg/ (TARE) 001b a la garantia

PESONETO  1Ko/NETWEIGHT 22016 Normatividad

f;:/ Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International




FORTI-FERM
13-20

ININBIO WINE

Registro FDA: 17253521804

PESOBRUTO  1Kg/ (GROSS WT) 2.20 Ib
TARA 0.0Kg/ (TARE 001b
PESONETO  1Kg/NET WEIGHT 220 b

Caracteristicas microbiologicas

Levadura =102 UFC/g

Coliformes =102 UFCfg
Bacterias lacticas =10% UFC/g

Mohos <10° UFCig
Mesdfilos aerobios =104 UFC/g

Salmonella Ausente/25 g
Escherichia coli Ausente/1 g

Staphylococcus Ausente/1 g

Caracteristicas de metales pesados

Plomo =2 mg/kg

Mercurio =1 mg/kg
Arsénico =3 ma/kg

Cadmio =1 mg/kg

Acidos grasos
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Figura 1. Impacto de Forti-ferm 13-20 (0,2 g/1 a la mitad de la
fermentacion) en la produccién de Acidos Grasos de Cadena
Mediq, evaluado usando un cromatégrafo Agilent 8890

Perfil

ASTRINGENTE CITRICO

VOLUMEN FRUTAL

ESPECIADO FLORAL
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