
Activador utilizado como bionutriente fermentativo
compuesto de cortezas de levaduras producidas a partir de
levadura ecológica certificada.

FICHA
TÉCNICA

Descripción del producto
Start ferm aporta oligoelementos,
alfa-aminoácidos, sales
minerales y vitaminas fácilmente
asimilables para la levadura
fermentativa. La aportación de
estos nutrientes es clave en las
primeras fases de multiplicación,
cuando la falta de oxígeno y la
presencia de alcohol no han
actuado aún, cambiando el
metabolismo de la levadura y la
capacidad de nutrirse.

Composición

Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804Registro FDA: 17253521804

Preparación del pie de cuba 
Refermentaciones de los vinos parados 
Fermentaciones en condiciones difíciles 
En segundas fermentaciones para la toma de espuma 
Activación de las levaduras seleccionadas 
Prevenir la carencia de nutrientes naturales en uvas
atacadas por Botrytis, alta carga microbiana, situaciones de
estrés, entre otro

Aplicaciones 

1.  Disolver Start ferm en una proporción de 1:10 de agua
2. Añadir la dilución al pie de cuba o al mosto al mismo tiempo

de la fermentación
RECOMENDACIÓN: Utilizar durante la preparación del pie de cuba
y/o durante las primeras etapas de fermentación y separado del
nitrógeno inorgánico. 

Instrucciones de uso

Fermentación: 0.1 – 0.3 g/l
Mostos en riesgo de parada fermentativa: 0.2 – 0.4 g/l
adicionado a la inoculación de la levadura
Paradas de fermentación: 0.2 – 0.4 g/l
Preparación del pie de cuba: 2 – 4 g/l del volumen del pie
de cuba 

Dosificación

Presentación en saco multicapa de papel kraft y bolsa de
polietileno interna con capacidad de 1 kg
Antes de utilizar el producto revise la hoja de seguridad
Conservar en un lugar seco y fresco para dar validez a la
garantía

Presentación y condiciones de conservación

Normatividad

www.ininbio.com

Este producto se ha elaborado con base en el Codex
Oneologique International 

START FERM 
I N I N B I O  W I N E

START FERM 
I N I N B I O  W I N E

PESO BRUTOPESO BRUTO        1 Kg/ (GROSS WT)1 Kg/ (GROSS WT)    2.20 lb2.20 lb
TARATARA                                0.0Kg/ (TARE)0.0Kg/ (TARE)                          0.0 lb0.0 lb
PESO NETOPESO NETO          1 Kg/ NET WEIGHT1 Kg/ NET WEIGHT            2.20 Ib2.20 Ib

PESO BRUTO    1 Kg/ (GROSS WT)  2.20 lb
TARA                0.0Kg/ (TARE)             0.0 lb
PESO NETO     1 Kg/ NET WEIGHT      2.20 Ib
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Perfil

Figura 1. Comparación de fermentación con un control (sin la
adición de nutrientes) vs una fermentación arrancando con DAP

y, en el primer tercio de la fermentación una adición de Start ferm
a 0.25 g/l, referenciando la producción de CO2 con respecto al

tiempo.
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